AD’s recept van de dag 

Kippenvleugeltjes 
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Voor 4 personen: 
20 kippenvleugeltjes

2 el sesamzaadjes

1 tl kerriepoeder

2 tl sambal

1 el gembervocht

2 teentjes knoflook

1 dl kippenbouillon

peper en zout

Werkwijze:

· Pel en snipper het knoflook fijn.

· Vermeng de sesamzaadjes met het knoflook, gembervocht, kerriepoeder, de sambal en olijfolie.

· Peper en zout de kippenvleugeltjes, leg ze in een ovenschaal en gaar ze in de oven van 180 graden in ca 8 minuten.
· Haal de kippenvleugeltjes uit de oven en lepel het sesamzaadmengsel erover.

· Zet de kippenvleugeltje terug in de oven en laat ze in ca 5 minuten krokant worden.

· Haal de krokante kippenvleugeltjes uit de oven en zet ze op een bord.

· Zet de kippenbouillon op het vuur en voeg het sesammengsel wat in de ovenschaal is achtergebleven toe.

· Kook dit mengsel even in tot een saus en serveer het bij de kippenvleugels.
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