AD’s recept van de dag
Kip koriander
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Voor 4 personen:
24 kippenvleugeltjes

1 tl paprikapoeder

8 el tomatenketchup

3 el magere mayonaise

1 citroen
1 bosje koriander

   peper en zout

Werkwijze:

· Bestrooi de kipvleugeltjes met peper, zout en paprikapoeder en leg ze op een ovenplaatje.
· Gaar de kipvleugeltjes in ca 12 minuten in een oven van 180 graden.

· Vermeng de tomatenketchup met de mayonaise en het sap van de citroen.

· Pluk de blaadjes van het koriander en was en droog deze.

· Snijd een paar reepjes van de citroenschil met een dunschiller, snijd daar weer dunne reepjes van, laat deze ca 2 minuten in iets water koken, spoel ze koud en vermeng ze met de korianderblaadjes.
· Leg de kipvleugeltjes op bordjes en lepel de saus er omheen.

· Rangschik de blaadjes koriander met de citroenschilletjes op de vleugeltjes.
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