AD’s recept van de dag
Kaasballetjes met salade
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Voor 4 personen:
50 g hazelnoten
4 el fijngehakt peterselie

150 g gorgonzola
150 g verse roomkaas

iets paprikapoeder

4 halve perziken (blik)
3 el notenolie

1 tl sesamolie

   200 g gemengde sla

   peper en zout

Werkwijze:

· Bak de hazelnoten in een droge pan goudbruin, laat ze afkoelen en hak ze fijn.
· Roer de gorgonzola los, vorm hier met natte handen kleine balletjes van en wentel ze door het peterselie.

· Roer de roomkaas goed los, vorm ook hier met natte handen balletjes van en wentel deze door de hazelnoten.

· Vermeng de notenolie met de sesamolie, het paprikapoeder en iets vocht van de perziken en breng dit op smaak met peper en zout.

· Was en droog de sla en breng deze op smaak met de oliedressing.

· Snijd de halve perziken in stukjes en rangschik deze samen met de sla op de borden.

· Leg de balletjes kaas om de salade heen en decoreer de salade eventueel met reepjes rode paprika voor de kleur.
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