AD’s recept van de dag
Varkenshaasje met lenteui
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Voor 4 personen:
4 varkenshaasjes van 125 g elk
1,5 dl room

40 g boter

6 lenteuitjes
1 glaasje witte port
2 plakjes gekookte boerenham

2 el frambozenjam

   1 el sojasaus

   peper en zout

Werkwijze:
· Snijd de lenteuitjes in kleine stukjes.
· Vermeng de frambozenjam met de sojasaus.

· Snijd de varkenshaasjes horizontaal in en leg ze open.

· Bestrijk de varkenshaasjes aan de binnenkant met het jammengsel en beleg ze met de bosuitjes.

· Vouw de varkenshaasjes dicht, steek ze vast met wat prikkertjes en bestrooi met peper en zout.

· Verhit de boter en bak het vlees in ca 15 minuten gaar.

· Haal de varkenshaasjes uit de pan en bewaar ze op een warme plaats.

· Snijd de gekookte ham in zeer fijne blokjes, voeg deze toe aan het braadvocht, blus af met de port en de room en laat het geheel inkoken tot de juiste dikte.
· Snijd de varkenshaasjes in plakjes, serveer ze op warme borden en lepel de saus erover.
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