Ad;s recept van de dag
Kasseler rib met ananas
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Voor 4 personen

8 plakjes kasseler rib van 75 g

1 verse ananas

4 el olie

4 takjes rozemarijn

16 spietjes bieslook

4 el ananas chutney

   peper en zout

Werkwijze:

· Pluk de blaadjes van de takjes rozemarijn en snijd deze fijn.
· Smeer de plakjes kasseler rib in met olie en bestrooi deze met de fijn gesneden rozemarijn , peper en zout.

· Bak of gril de plakjes in enkele minuten aan beide kanten.

· Maak de ananas schoon door de buiten kant tot en met de putjes er van af te snijden.

· Snijd vervolgens de ananas in 12 plakjes en steek met een kleine ronde steker het hart uit de ananas.

· Smeer de ananas in met iets olie en bak of gril deze ook in enkele minuten.

· Stapel de ananas en de kasseler rib op en serveer deze op warme borden.

· Snijd de helft van de bieslook in fijne stukjes en strooi deze over het gerecht.

· Decoreer het gerecht met de overgebleven spietjes.
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