AD’s recept van de dag 
Broodjes runderrookvlees
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Voor 4 broodjes:
4 afbakbroodjes
120 g rookvlees
40 g boter

2 gekookte eieren

4 blik gekookte asperges

8 zwarte olijven

1 el gesneden bieslook

peper en zout

Werkwijze:
· Bak de broodjes af in een voorverwarmde oven.
· Laat de broodjes afkoelen en snijd er in een puntje een kapje uit zodat er een schuitje ontstaat.

· Besmeer de broodjes met boter en beleg de schuitjes met rookvlees.

· Snijd de olijven in stukjes en leg deze op het rookvlees.
· Snijd de asperges in Chinese ruit en rangschik deze op het rookvlees.
· Snijd de gekookte eieren in partjes en leg deze ook op de broodjes.
· Bestrooi het geheel met bieslook, peper, zout en wat sprietjes bieslook en zet de kapjes schuin op de broodjes terug.
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