AD’s recept van de dag 
Broodje met gepocheerd ei
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Voor 4 personen:
4 afbakbroodjes

4 eieren
2 el azijn
4 plakjes gerookte zalm

1 el gesneden bieslook
2 el crème fraîche

1 el kappertjes

1 el augurk in kleine blokjes
   zeezout en peper uit de molen
Werkwijze:
· Bak de broodjes af in een voorverwarmde oven, laat ze afkoelen en snijd de kapjes eraf.

· Leg de plakjes gerookte zalm op de onderste helften van de broodjes.

· Pocheer de eieren in water met azijn in ca 4 minuten (het eiwit moet stollen, het eigeel vloeibaar blijven).
· Leg de gepocheerde eieren op de gerookte zalm.

· Strooi de kappertjes en augurkblokjes over het ei en bestrooi het geheel met peper en zout.

· Klop de crème fraîche iets op en lepel dit over de eieren.

· Bestrooi het geheel met gesneden bieslook.
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