AD’s recept van de dag 

Broodje mascarpone en frambozen
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Voor 4 personen:
4 witte afbakbroodjes
200 g frambozen

1 dl slagroom

100 g mascarpone

1 tl vanillesuiker

1 el kristalsuiker

Werkwijze:
· Bak de broodjes af in een voorverwarmde oven.
· Laat de broodjes afkoelen, snijd de kapje eraf en snijd er nog een plakje van ca 1 cm dikte af.
· Klop de slagroom op tot yoghurtdikte.

· Roer de mascarpone los en vermeng deze met de vanillesuiker en kristalsuiker.

· Spatel de room voorzichtig door de mascarpone.

· Lepel het mascarponemengsel op de broodjes en rangschik de frambozen erop.
· Zet het plakje brood terug en lepel hierop weer mascarponemassa.

· Beleg weer met frambozen en zet tenslotte het kapje schuin terug. 
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