AD’s recept van de dag 
Gegrild broodje geitenkaas
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Voor 4 broodjes:
4 afbakbroodjes
16 plakjes harde geitenkaas

8 plakjes pittige Italiaanse worst

2 el gesneden peterselie

12 gekookte champignons

1 el notenolie

   2 el boter

   2 el honing

   8 walnoten

   peper en zout

Werkwijze:
· Snijd  de broodjes horizontaal door, bak ze af in een voorverwarmde oven en gril ze de laatste paar minuutjes zodat er een mooi grilpatroon op beide helften verschijnt.

· Besmeer de broodjes met boter en beleg de onderste helften met 8 plakjes harde geitenkaas (2 per broodje).

· Snijd de gekookte champignons in plakjes, de worst in reepjes en vermeng beide. 
· Snijd de walnoten grof.
· Vermeng het champignonmengsel met de honing en de notenolie, lepel dit op de geitenkaas en bestrooi het geheel met de walnoten, peper, zout en peterselie.

· Leg de rest van de plakjes geitenkaas op het geheel en leg daarop de bovenste broodhelften terug.

· U kunt de broodjes koud serveren of nog ca 5 minuten in de oven warm laten worden en warm serveren.
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