AD’s recept van de dag
kip-kokossoep 
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Voor 4 personen:
2 kokosnoten

200 g kipfilet

1 el olie

4 dl kokosmelk

1 stengel citroengras 

1 groen pepertje

1 cm gemberwortel

1 tl sambal 

   5 dl kippenbouillon
   1 el vissaus

   12 gekookte mini-maïskolfjes
Werkwijze:

· Snijd het pepertje door, verwijder de zaadjes en snijd het fijn.
· Verwijder de buitenste bladen van het citroengras en snijd de stengel in grove stukken.
· Schil de gember en snijd het fijn.

· Snijd de kipfilet in blokjes en bak deze in de olie goudbruin.

· Voeg de peper, gember en het citroengras toe aan de kip en roerbak deze nog ca 1 minuut mee.

· Voeg de kokosmelk, vissaus, sambal en bouillon toe en breng het geheel aan de kook.

· Laat de soep ca 8 minuten koken en trekken.

· Zeef de ingrediënten uit de soep en houd de kipblokjes apart.

· Prik de kipblokjes om en om met de maïskolfjes op houten prikkers.
· Breek de kokosnoten doormidden en giet de soep in de helften.

· Serveer het spiesje met de kokossoep.
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