AD’s recept van de dag
Aardappels met kaas en pesto
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Voor 4 personen:
700 g aardappels
1 tl olie

1 dl room

1 ei

2 zongedroogde tomaten

1 sjalotje

2 teentjes knoflook

1 el pesto

   50 g mozzarella 

   50 g oude kaas

   peper en zout

Werkwijze:
· Pel en snipper het sjalotje en knoflook fijn.
· Schil de aardappels en snijd er plakjes van ca 1,5 cm dik van.
· Snijd de zongedroogde tomaten in kleine plakjes.

· Vermeng de room met het losgeklopte ei, sjalotje, knoflook, de pesto, peper en zout.

· Snijd de oude kaas en de mozzarella in kleine stukjes.

· Vet een ovenschaal in met de olie en rangschik de aardappelschijfjes hierin.

· Giet het roommengsel over de aardappels en gaar het geheel in een oven van ca 180 graden in 35 minuten.

· Bestrooi het gerecht met de gesneden kaas en de tomaatjes en gaar dan nog enkele minuten verder zodat de kaas gesmolten is en een lichtbruin korstjes begint te krijgen (onder de gril).
· Serveer het gerecht vanuit de ovenschaal.
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