AD’s recept van de dag 
Auberginegerecht
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Voor 4 personen:
2 aubergines
2 el olie
1 tl oregano

1 rode ui

2 teentjes knoflook

2 stengels bleekselderij

40 g groene olijven (zonder pit)

1 el kappertjes

   2 el rode wijnazijn

   4 ansjovisfilets
   4 tomaten

   1 el pijnboompitten

   2 el fijngehakt peterselie

   peper en zout

Werkwijze:
· Snijd de aubergines in kleine blokjes, doe deze in een vergiet, bestrooi met flink wat zout, laat ca 30 minuten staan en dep de blokjes dan goed droog.

· Pel en snipper de ui en het knoflook fijn.

· Snijd de bleekselderij in stukjes.

· Snijd de ansjovisfilets in fijne stukjes.

· Ontvel de tomaten en snijd ze grof.

· Verhit de olie en bak hierin de ui, knoflook en bleekselderij.
· Voeg de aubergineblokjes toe en bak deze enkele minuten mee.

· Voeg de ansjovis, azijn, kappertjes en het oregano toe en breng het geheel op smaak met peper en zout.

· Voeg de tomaten toe en breng het geheel nog even aan de kook.
· Lepel het gerecht, eventueel speels met wat blaadjes ijsbergsla, op borden.

· Snijd de olijven door en rangschik deze samen met de pijnboompitten en het peterselie over het gerecht.
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