AD’s weekendrecept 
Pittige boontjes met garnalen
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Voor 4 personen:
500 g sperzieboontjes
4 middelgrote aardappels
2 el olie

175 g gekookte garnalen 
2 rode uien

1 chilipepertje

2 teentjes knoflook

1 cm verse gember

   2 takjes maggieplant

   2 laurierblaadjes

   peper en zout

Werkwijze:
· Schil de aardappels en snijd ze in kleine blokjes.
· Maak de sperziebonen schoon, kook ze beetgaar en spoel ze direct koud.

· Pel en snipper de uien en het knoflook fijn.

· Snijd het pepertje in fijne stukjes.

· Schil het gemberstukje en snijd het fijn.

· Snijd de maggieplant fijn.

· Verhit de olie, bak hierin de aardappelblokjes goudbruin, voeg knoflook, ui, pepertjes, gember en laurierblaadjes toe en bak het nog enkele minuten

· Voeg de gekookte boontjes en garnalen toe en bak deze nog ca 2 minuten mee.

· Verwijder de laurierblaadjes en breng het geheel op smaak met peper en zout.

· Voeg de maggieplant toe en serveer het gerecht op warme borden. 

Tip: lekker met rijst en kroepoek 
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