AD’s recept van de dag
Spaghetti met courgette
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Voor 4 personen:
400 g spaghetti

1 grote courgette

75 g ontbijtspek

150 g gorgonzola

4 tomaten

1,5 dl room

80 g geraspte Parmezaanse kaas

2 el rode pesto

   2 takjes basilicum

   peper en zout

Werkwijze:

· Kook de spaghetti in ruim water met wat zout beetgaar.
· Snijd de courgette in kleine blokjes.

· Snijd het ontbijtspek in kleine reepjes.

· Ontvel en ontpit de tomaten en snijd ‘m in kleine blokjes.

· Verhit een grote bakpan, bak hierin de spekreepjes, voeg de courgetteblokjes toe, bak deze even mee, voeg dan de pesto toe, giet de room erbij en laat het geheel aan de kook komen.

· Voeg de tomaat en de in stukjes gesneden gorgonzola toe en breng het geheel op smaak met peper en zout 

· Rangschik de gekookte spaghetti op de warme borden en lepel de saus erover.

· Strooi de kaas over het gerecht en garneer met blaadjes basilicum.
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