AD’s weekendrecept
Spaanse spruitjes met chorizo
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Voor 4 personen:
500 g spruitjes

400 g aardappels
100 g zwarte olijven

200 g chorizo

1 chilipepertje

1 rode paprika

3 el olie

   3 sjalotten

   1 teentje knoflook

   1 limoen

   peper en zout

Werkwijze:
· Schil de aardappels, snijd ze in kleine blokjes (even groot als de spruitjes) en kook deze beetgaar in water met wat zout.
· Maak de spuitjes schoon en kook ook deze beetgaar in water met wat zout.

· Maak het pepertje en de paprika schoon en snijd ze in kleine reepjes.

· Pel en snipper de sjalotten en het knoflook fijn.

· Pers het sap uit het limoentje.

· Snijd de olijven in stukken en de chorizo in kleine stukjes.

· Verhit de olie, fruit de sjalotten en het knoflook hierin aan, voeg de aardappels en spruitjes toe, bak deze enkele minuten mee, voeg paprika en het pepertje toe en roerbak ook deze even mee.
· Voeg de chorizo en olijven toe, blus af met het limoensap en breng het geheel op smaak met peper en zout.

· Lepel het gerecht op warme borden.
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