AD’s recept van de dag
Kip-garnalensalade
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Voor 4 personen:
300 g kipfilet
1 ui

150 g Hollandse garnaaltjes

3 el oestersaus

1 dl kippenbouillon
1 glaasje sherry

200 g pasta
   0,25 rode paprika

   8 spietjes bieslook
   3 el olie

   peper en zout

Werkwijze:

· Snijd de kipfilet in kleine blokjes.
· Pel en snipper de ui fijn.

· Kook de pasta beetgaar in water met wat zout en iets olie en giet dan in een vergiet.
· Snijd de paprika in dunne reepjes.

· Snijd de bieslook fijn.

· Verhit de olie in een grote bakpan, bak hierin de kipblokjes goudbruin, voeg de ui toe en laat deze even meebakken, voeg dan de bouillon, sherry en oestersaus toe en laat het geheel enkele minuten doorgaren.

· Voeg de pasta en het bieslook toe en breng het geheel op smaak met peper en zout.

· Voeg op het laatste moment de garnalen toe en laat deze even meegaren.
· Lepel de warme salade op warme borden en rangschik de reepje paprika over het gerecht.

Tip: lekker met krokant gebakken kletskoppen met (sesam) zaadjes 
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