AD’s weekendrecept
Aardappel-salamisalade
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Voor 4 personen:
600 g aardappels
200 g jonge boerenkruidenkaas

200 g salami

200 g doperwten (diepvries)
2 sjalotjes

4 takjes peterselie

4 el mayonaise

   2 el yoghurt
   1 tl fijne mosterd

   1 tl poedersuiker

   peper en zout

Werkwijze:
· Schil de aardappels, snijd ze in stukken, kook deze beetgaar in water met wat zout, giet ze af en laat afkoelen.
· Snijd de salami en de kaas in kleine blokjes.

· Kook de doperwten in water met wat zout, giet ze af en laat afkoelen.

· Pel en snipper de sjalotjes zeer fijn.

· Pluk de blaadjes van het peterselie en hak ze fijn.

· Vermeng de mayonaise met de mosterd, poedersuiker en yoghurt en breng op smaak met peper en zout.

· Vermeng de helft van deze saus met de aardappels en rangschik deze salade op koude borden.

· Vermeng de salami, kaas, doperwten, sjalotje en het peterselie en bestrooi lepen deze over de aardappelsalade.

· Serveer de rest van de saus om de salade.
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