AD’s recept van de dag
Aardappelsalade met piccalilly
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Voor 4 personen:
800 g aardappels
1 ui

8 el piccalilly

2 grote augurken

2 el mayonaise

4 takjes peterselie

60 g rode paprika





   cress soorten

   peper en zout

Werkwijze:
· Schil de aardappels, snijd ze in stukjes, kook deze beetgaar in water met wat zout, giet ze af en doe ze over in een grote schaal.

· Pel en snipper de ui fijn.

· Voeg de piccalilly en ui toe aan de nog warme aardappels, roer het goed door en laat in de koelkast afkoelen.

· Snijd de augurken in kleine blokjes en voeg deze toe aan de inmiddels afgekoelde aardappelen.

· Voeg de mayonaise toe en breng het geheel op smaak met peper en zout.

· Pluk de blaadjes van het peterselie en snijd deze fijn.

· Snijd de rode paprika in kleine reepjes.

· Rangschik de aardappelsalade op borden en bestrooi met de cress soorten, paprika en het peterselie.
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