AD’s recept van de dag
Aardappel-vissalade
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Voor 4 personen:
500 g aardappels
1 kleine courgette

100 g venkel

12 grote garnalen

3 el olie

120 g gekookte mosselen

4 eieren

12 zwarte olijven

   peper en zout

Werkwijze:
· Schil de aardappels, snijd ze in blokjes, kook deze beetgaar in water met wat zout en laat ze in een vergiet afkoelen.

· Snijd de courgette in kleine reepjes, kook deze 1 minuut en spoel ze meteen koud.

· Snijd de venkel in kleine plakjes en kook deze beetgaar in water met wat zout.

· Kook de eieren in 8 minuten hard, spoel ze koud en snijd er partjes van.

· Pel de garnalen, verwijder het darmkanaaltje en bak ze in 1 eetlepel olie in enkele minuten beetgaar.

· Vermeng de aardappelblokjes, venkel, courgette, mosselen, garnalen en de zwarte olijven losjes met elkaar.

· Breng het geheel op smaak met de rest van de olijfolie, peper en zout.

· Rangschik de salade op borden samen met de partjes ei.
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