AD’s recept van de dag
Aardappel-pompoensalade
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Voor 4 personen:
500 g pompoen

500 g aardappels
4 lenteuitjes

4 stengels bleekselderij

60 g pecannoten

4 steeltjes peterselie

8 el mayonaise

8 el crème fraîche 

   1 tl mosterd

   peper en zout

Werkwijze:
· Snijd het pompoenvlees in kleine stukjes.
· Schil de aardappels en snijd deze in kleine blokjes.

· Kook de pompoen- en aardappelblokjes in water met wat zout beetgaar en laat ze in een vergiet afkoelen.

· Snijd de lenteuitjes en het bleekselderij in kleine stukjes.

· Pluk de blaadjes van het peterselie en hak deze fijn.

· Rooster de pecannoten in een droge pan goudbruin.

· Vermeng de mayonaise, crème fraîche en mosterd in een bakje en breng op smaak met peper en zout.

· Vermeng pompoen, aardappel, lenteuitjes, bleekselderij en peterselie met elkaar en breng het geheel op smaak met peper en zout.

· Snijd de noten grof en meng deze op het laatste moment door de salade.

· Lepel de salade in glazen en voeg de saus toe.
· Garneer eventueel met verse kruiden.
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