AD’s recept van de dag
Aardappel-abrikozensalade
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Voor 4 personen:
900 g aardappels
500 g abrikozen uit blik

250 g jonge kaas

1 ui

6 el olijfolie

1 el azijn

2 tl poedersuiker

20 takjes koriander

   peper en zout

Werkwijze:
· Schil de aardappels, snijd ze in kleine reepjes, kook deze beetgaar in water met wat zout en laat ze in een vergiet afkoelen.

· Snijd de kaas in kleine blokjes.

· Pel de ui en snijd deze in kleine reepjes.

· Maak een dressing van de olijfolie, azijn, poedersuiker, peper en zout.

· Snijd de abrikozen in dunne reepjes, vermeng deze met de ui, kaas en aardappelreepjes en breng de salade op smaak met de dressing.

· Rangschik de salade op de koude borden.

· Pluk op het laatste moment de blaadjes van het koriander en rangschik deze speels op de salade.
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