AD’s weekendrecept 
Aardappelomelet
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Voor 4 personen:
200 g aardappels
8 plakjes ontbijtspek

6 eieren

4 el room

1 teentje knoflook

8 takjes peterselie

4 el olijfolie

20 g boter

8 bruine boterhammen

4 el tomatensaus

peper en zout

Werkwijze:

· Schil de aardappels, snijd ze in plakjes, kook deze beetgaar in water met wat zout en laat ze afkoelen.

· Pel en snipper het knoflook fijn.

· Pluk de blaadjes van het peterselie en hak deze fijn.

· Klop de eieren los in een grote schaal, voeg room, knoflook en peterselie toe en breng het geheel op smaak met peper en zout.

· Steek rondjes uit de boterhammen met behulp van een steker, besprenkel deze met olie en bak ze in de oven goudbruin.

· Verhit de boter in een grote pan en bak hier het ontbijtspek en de aardappelplakjes even in.

· Giet het eimengsel ook in de pan en bak op een matig vuur gaar.

· Steek rondjes uit de omelet (evengroot als de broodrondjes), leg deze op de broodrondjes, stapel er twee op elkaar en lepel de tomatensaus erover.

· Garneer eventueel met cress soorten.
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