Ad;s recept van de dag
Macaroni salade
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Voor 4 personen

250 g macaroni

100 g gerookte koolvis

2 appelen

1 ui

4 el mayonaise

2 el room

1 tl mosterd

   1 augurk

   1 el kappertjes

   1 el gesneden kervel

   iets suiker

   peper en zout

Werkwijze:

· Kook de macaroni in water met zout beetgaar af.
· Giet de macaroni af en spoel deze met koud water af.

· Pel de ui en snipper deze fijn.

· Snijd de augurk in kleine blokjes.

· Schil de appelen de snijd deze in kleine blokjes.

· Vermeng de mayonaise en de room en voeg de ui, augurk, kappertjes en de gesneden kervel toe.

· Breng het op smaak met de mosterd, suiker en peper en zout.

· Houd een beetje saus achter.

· Snijd de gerookte koolvis in stukjes en vermeng deze samen met de macaroni door de net gemaakte saus.

· Proef het nog even en smaak het verder af met peper en zout.

· Lepel de macaroni salade op koude borden en lepel de achtergehouden saus nog op de salade.

· Garneer eventueel nog met wat appel en cresssoorten.
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