Ad;s recept van de dag
Gamba’s omwikkeld met bacon
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Voor 4 personen

12 grote garnalen zonder kop

12 plakjes dun gesneden bacon
1 sjalotje

1 teentje knoflook

1 el olijfolie

4 tomaten

   1 el tomatenpuree

   1,5 dl visbouillon

   4 glazen droge witte wijn

   4 plakjes citroen

   peper en zout

Werkwijze:

· Pel de grote garnalen en verwijder het darmkanaaltje.
· Steek dikke sathé stukjes in de garnalen en omwikkel deze met de plakjes ontbijtspek.

· Pel het sjalotje en het teentje knoflook en snipper deze fijn.

· Ontvel en ontpit de tomaten en snijd het vruchtvlees in blokjes.

· Verhit de olie en zweet hierin het sjalotje en de knoflook.

· Voeg de visbouillon, tomatenpuree en de witte wijn toe en kook deze in tot ca 1/3 deel.

· Voeg de blokjes tomaat toe en breng het nog 1 minuut aan de kook en breng het op smaak met peper en zout.

· Leg de garnalen spiesjes op een ovenplaatje en gaar deze in een voorverwarmde oven van ca 200 graden in ca 6 minuten gaar.

· Serveer de spiesjes op een bord en lepel er de saus bij.

· Serveer met plakjes citroen en eventueel met een takje peterselie.
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