AD’s recept van de dag
Aardappel-champignonschotel
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Voor 4 personen:
750 g aardappels (vastkokers)
750 g champignons

3 el olie

1 el boter

2 dl zure room

1 ei

150 g geraspte kaas

2 el fijngehakt dille

   peper en zout

Werkwijze:

· Schil de aardappels, snijd er plakjes van en kook deze beetgaar in water met wat zout (de plakjes moeten iets stevig blijven).
· Snijd de champignons in plakjes, verhit de olie, bak de champignons hierin goudbruin en leg ze daarna op keukenpapier.

· Vermeng de zure room met het ei en breng flink op smaak met peper en zout.

· Beboter 1 grote of 4 kleine ovenschaaltjes, leg de plakjes aardappel hierin en lepel er iets van de zure room over.

· Leg hier plakjes champignons op en weer een laagje aardappel en zure room.
· Bouw het gerecht zo in laagjes op en eindig met aardappel.

· Bestrooi het gerecht met geraspte kaas.

· Gaar de aardappelschotel in de oven van 200 graden in ca 25 minuten.
· Bestrooi het gerecht met dille.
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