AD’s recept van de dag
Tomatensoep met kaas
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Voor 4 personen:
35 g boter

35 g bloem

1 l kippenbouillon

200 g tomaten uit blik

100 g geraspte kaas

8 el room

1 ui
1 el tomatenpuree

   1 el fijngehakt peterselie

   peper en zout

Werkwijze:
· Pel en snipper de ui fijn.
· Verhit de boter en fruit hierin de ui glazig.

· Voeg bloem en tomatenpuree toe en verhit dit goed onder voortdurend roeren.

· Voeg de kippenbouillon toe en breng het onder flink roeren aan de kook.

· Maal de bliktomaten fijn in een keukenmachine en voeg ze toe aan de soep.

· Breng het geheel aan de kook en breng het op smaak met peper en zout.

· Lepel de tomatensoep in warme borden en lepel er iets opgeslagen room op.

· Bestrooi de soep met geraspte kaas en het peterselie en serveer direct.
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