AD’s recept van de dag
Aardappel-garnalensoep
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Voor 4 personen:
1 ui

2 el boter

3 el bloem

700 g geschilde aardappels
1 tl paprikapoeder

8 dl visbouillon

2 dl melk

100 geraspte kaas

   200 g garnalen

   1 kg mosselen
   peper en zout

Werkwijze:
· Pel en snipper de ui.
· Snijd de aardappels in kleine blokjes.
· Verhit de boter, zweet hierin de ui aan, voeg de bloem en het paprikapoeder toe en gaar het geheel onder voortdurend roeren.
· Voeg de melk en de visbouillon toe en breng deze samen met de aardappelblokjes aan de kook.
· Roer het geheel goed door en gaar het op een laag vuurtje in ca 15 minuten (blijf af en toe roeren totdat de aardappels beetgaar zijn).
· Voeg de mosselen en garnalen toe en laat deze enkele minuten meegaren.
· Breng het gerecht op smaak met peper en zout en voeg de kaas toe.
· Lepel de hete soep in warme borden.
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