AD’s recept van de dag
Witlofsoep
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Voor 4 personen:
1 grote ui

1 prei (alleen het wit)
1 kg witlof

1,5 l kippenbouillon

2 el boter

1 dl room

2 eidooiers

2 el gesneden bieslook

   peper en zout

Werkwijze:

· Pel en snipper de ui fijn.
· Snijd de prei en het witlof in kleine stukjes.

· Verhit de boter in een grote pan en zweet hierin de ui en prei aan tot ze glazig zijn.

· Voeg het witlof toe en laat deze nog enkele minuten meefruiten.

· Haal iets witlof uit de pan voor decoratie bij het serveren.

· Voeg de bouillon toe, breng het geheel aan de kook en laat ca 15 minuten garen.

· Maal de soep in een keukenmachine fijn en giet het terug in een pan.

· Vermeng de room met de eidooiers en giet dit al roerend bij de soep.

· Breng het geheel op smaak met peper en zout en lepel de soep in warme borden.

· Voeg het achtergehouden witlof en het bieslook toe.
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