AD’s recept van de dag
Kip met gedroogde abrikozen
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Voor 4 personen:
4 enkele kipfilets
1 ui

2 teentjes knoflook

2 el olie

8 gedroogde abrikozen

1 el tomatenpuree
1 tl sambal

1 el ketjap

   1 komkommer

   peper en zout

Werkwijze:
· Pel en snipper de ui en het knoflook fijn.
· Snijd de abrikozen in kleine stukjes.
· Snijd de kipfilet in kleine stukjes.
· Verhit de olie in een grote pan en bak hierin de kipblokjes in enkele minuten goudbruin.
· Voeg abrikozen, ui en knoflook toe en verhit deze nog enkele minuten mee.
· Voeg tomatenpuree, sambal en ketjap toe, roer het geheel goed door en breng op smaak met peper en zout.
· Snijd de komkommer in dunne plakjes en leg een rondje op de warme borden.
· Lepel het kipmengsel op de komkommer en dek dit weer af met plakjes komkommer.
Ad Janssen

www.adjanssen.nl 
