Ad’s recept van de dag
Pasta met basilicum

(vegetarisch)
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Voor 4 personen

300 g pasta

8 grote tomaten

2 teentjes knoflook

1 el gehakte peterselie

200 g kruidenbrie

   3 el olie

   1 el witte wijn

   4 takjes basilicum

   peper en zout

Werkwijze:
· Pel de teentjes knoflook en snipper deze fijn.
· Ontvel de tomaten en snijd de tomaten in plakjes.
· Leg de plakjes tomaat op koude borden in een rondje en bestrooi met peper en zout.
· Kook de pasta in water met zout beetgaar af en spoel deze koud.
· Breng de pasta op smaak met peper en zout.
· Snijd de kruidenbrie in kleine blokjes.
· Vermeng de olie met de witte wijn, gehakte peterselie en de knoflook en breng het op smaak met peper en zout.
· Rangschik de pasta op de tomaat en bestrooi dit met de blokjes kruidenbrie.
· Lepel de dressing over de salade.
· Snijd de basilicum blaasjes in fijne reepjes en rangschik deze op de salade.
