AD’s weekendrecept
Venkelschotel - vegetarisch
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Voor 4 personen:
700 g aardappels
600 g venkel

1 dl melk

20 olijven zonder pit

80 g amandelen

200 g jonge kaas

   2 eieren

   0,5 dl zure room

   2 el boter
   peper en zout

Werkwijze:

· Schil de aardappels, snijd ze in kleine blokjes en kook deze in water met wat zout beetgaar.
· Snijd de venkel in kleine blokjes en kook ook deze beetgaar in water met zout.

· Vermeng de aardappel- en venkelblokjes met elkaar en breng het geheel op smaak met peper en zout.

· Vet een ovenschaal in en verdeel hierin het aardappelmengsel.

· Snijd de olijven doormidden en strooi deze samen met de amandelen op het gerecht.

· Vermeng de eieren met de zure room en melk en breng het op smaak met peper en zout.

· Rasp de kaas.

· Lepel het eimengsel in de ovenschaal en bestrooi het gerecht met de kaas.

· Gaar het geheel ca 20 minuten in een oven van 180 graden.

Tip: lekker met wat kruidenolie
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