AD’s recept van de dag
Grieks gehakt
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Voor 4 personen:
600 g gehakt

1 ei

1 el oregano

1 el basilicum

2 el bieslook
2 teentjes knoflook

2 tl paprikapoeder

2 el paneermeel

   2 el olie

   1 komkommer

   8 sneetjes brood

   peper en zout

Werkwijze:

· Pel en snipper het knoflook fijn.
· Vermeng het gehakt met het ei, oregano, basilicum, 1 eetlepel bieslook, paprikapoeder en paneermeel.
· Breng het gehakt op smaak met peper en zout en draai er kleine balletjes van.

· Verhit de olie in een grote pan en bak hierin de gehaktballetjes in ca 12 minuten op een matig vuur gaar.

· Snijd de korstjes van de boterhammen. 
· Snijd de komkommer in plakjes en beleg de boterhammen hiermee.

· Bestrooi met peper en zout en met de rest van het bieslook.

· Prik de gare gehaktballetjes op stokjes en serveer ze op de komkommerboterhammen.
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