Ad’s weekendrecept
Wontons met gehakt
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50 hapjes

400 g half om half gehakt

1 cm gember

250 g waterkastanjes

2 el gesneden bieslook

1 tl sambal

2 stuks gedroogde pruimen zonder pit

   1 tl sesamolie

   1 el maïzena

   peper en zout

   50 wonton velletjes

Werkwijze:
· Schil de verse gember en snipper de gember fijn.
· Snijd de gedroogde pruimen in kleine stukjes.
· Snijd de waterkastanjes in kleine stukjes.
· Vermeng het gehakt met de gember, pruimen, waterkastanjes, bieslook, sambal, sesamolie, en maïzena en breng het geheel op smaak met peper en zout.
· Leg de wonton met een tegelijk op het keukenblad, dek de rest af.
· Lepel 2 tl gehaktmengsel op de wontonvelletjes.
· Maak de randjes iets nat en vouw ze om het gehakt tot kleine rolletjes.
· Maak zo alle velletjes wonton op tot deze gehakt rolletjes.
· Leg de rolletjes in een stoompan en stoom ze in ca 10 gaar.
· Ook frituren in 180 graden in ca 4 minuten is mogelijk.
Tip: lekker met pasta of als borrelhapjes.
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