AD’s recept van de dag

Paashapjes met roerei
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Voor 20 hapjes:
1 klein stokbroodje

1 tomaat

1 teentje knoflook

2 eieren

3 el slagroom

20 g boter

   olijfolie

   peper en zout

   wat bieslook voor de garnering

Werkwijze:

· Ontvel de tomaat, verwijder de pitjes en snijd ze in partjes.

· Snijd het stokbrood in schuine plakjes en rooster deze in de oven.

· Pel en snipper het knoflook fijn, vermeng het met wat olie en bestrijk hiermee de toastjes.

· Klop de eieren los met de room en breng het mengsel op smaak met peper en zout.

· Smelt de boter in een pan en roer op een matig vuur de eieren gaar.

· Leg de partjes tomaat op de toastjes en lepel hierop het roerei.

· Garneer met bieslooksprietjes.
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