AD’s recept van de dag

Met roomkaas gevulde eirolletjes
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Voor 20 hapjes:
125 g verse roomkaas

4 eieren

3 el room

25 g boter

2 el verse gesneden kruiden

   0,25 rode paprika

   peper en zout

Werkwijze:
· Klop de eieren los en vermeng ze met de room, peper en zout.

· Verhit een anti-aanbakpan met wat boter.

· Bak op een laag vuurtje dunne omeletten en laat deze afkoelen.

· Snijd de rode paprika in kleine stukjes en vermeng deze samen met de kruiden door de roomkaas.

· Smeer het roomkaasmengsel op de omeletten en rol ze op.

· Rol ze vervolgens in plasticfolie en laat ze in de koelkast opstijven.

· Snijd plakjes van de eirolletjes en presenteer deze op een schaal.
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