AD’s recept van de dag

Paascocktail van kreeft en kip
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Voor 4 personen:
100 g gekookt kreeftenvlees

200 g gekookte kip

2 eieren

2 sinaasappels
1 kropsla of molsla
0,5 bosje rucola 

2 el dragonazijn

   2 el tomatenketchup

   1dl room

   1 tl paprikapoeder

   peper en zout

Werkwijze:
· Snijd de kip in dunne plakjes en doe deze in een grote kom.
· Snijd de kreeft in stukjes en voeg deze toe aan de kip.

· Snijd mooie partjes uit de sinaasappels en voeg deze ook toe.

· Kook de eieren hard in ca 8 minuten, spoel ze koud en pel ze.

· Snijd de eieren in kleine stukjes en lepel deze in de glazen.

· Was en droog de sla en rucola.
· Klop de room op tot yoghurtdikte, vermeng deze met het paprikapoeder, de tomatenketchup en dragonazijn en breng op smaak met peper en zout.

· Leg de slasoorten op de gehakte eieren en rangschik het kip-kreeftmengsel hierop.

· Lepel de saus op de kreeftsalade.
Tip: lekker met geroosterd meergranenbrood
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