AD’s recept van de dag
Slavinken met knoflook
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Voor 4 personen:
4 slavinken

2 el boter

400 g gekookte aardappels
1 ui

4 teentjes knoflook

200 g spinazie

1 el olie

   60 g pijnboompitten

   50 g rozijnen

   peper en zout

Werkwijze:

· Pel en snipper de ui en het knoflook.
· Verhit de boter en bak hierin de slavinken in ca 14 minuten gaar.

· Verhit de olie in een andere pan en bak hierin de gekookte aardappels.

· Voeg op het laatst de ui en het knoflook toe en bak deze nog even mee.

· Voeg dan de spinazie toe en roerbak deze gaar.

· Breng het geheel op smaak met peper en zout en voeg op het laatste moment de rozijnen en de pijnboompitten toe.

· Lepel het spinazie-aardappelmengsel op warme borden.

· Snijd de slavinken in plakjes en rangschik deze erop.
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