AD’s recept van de dag
Gebakken speklapjes
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Voor 4 personen:
800 g speklapjes

1 grote ui

2 el olie

8 lente-uitjes

1 cm gemberwortel

2 teentjes knoflook

2 el sojasaus

   2 el sherry

   1 el suiker

   peper en zout

Werkwijze:

· Pel en snipper het knoflook en de ui fijn.
· Schil de gember en snijd het in kleine stukjes.

· Kook de speklappen in water met zout, gember en ui op laag vuur in ca 1,5 uur gaar.

· Giet de speklapjes in een vergiet en laat ze afkoelen.

· Snijd de speklapjes in kleine stukjes en snijd ook de lente-uitjes fijn.

· Verhit de olie in een wok, bak de stukjes spek hierin, voeg de lente-uitjes en suiker toe en roerbak deze even mee.

· Blus het geheel af met sojasaus en sherry en breng het op smaak met peper en zout.
· Serveer het gerecht op een warme grote schaal.
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