AD’s recept van de dag
Paksoi met spek
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Voor 4 personen:
600 g verse speklapjes

4 el olie

4 el ketjap

1 el azijn

2 teentjes knoflook

2 el tomatenketchup

1 paksoi

   1 grote ui

   1 rode paprika

   60 g cashewnoten

   peper en zout

Werkwijze:

· Snijd de speklapjes in dunne reepjes.
· Pel en snipper de ui en het knoflook fijn.

· Vermeng het knoflook met de ketjap, 2 eetlepels olie, azijn en de reepjes spek en laat dit ca 1 uur marineren.

· Snijd de paksoi in kleine reepjes.

· Maak de paprika schoon en snijd ook deze in kleine reepjes.

· Verhit de rest van de olie, bak hierin de reepjes spek, voeg ui en paprika toe en laat dit onder voortdurend doorscheppen bakken.

· Voeg de tomatenketchup en cashewnoten toe en breng het geheel op smaak met peper en zout.

· Voeg de helft van de paksoi op het laatste moment toe en lepel het gerecht op warme borden.

· Rangschik de andere helft van de paksoi over het gerecht.
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