AD’s weekendrecept
Kaas met speklapjes
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Voor 4 personen:
4 speklappen

4 el boter

4 el geraspte kaas

1 ui

400 g macaroni

2 el tomatenketchup

80 g ontbijtspek in reepjes
   2 el bloem

   iets nootmuskaat

   6 el paneermeel

   1 ei

   peper en zout

Werkwijze:

· Bestrooi de speklapjes met peper, nootmuskaat en zout en haal ze door de bloem.
· Klop het ei los, haal hier de speklapjes door en druk ze vervolgens in het paneermeel.

· Verhit de boter in een grote pan en bak hierin de speklapjes krokant in ca 12 minuten.

· Haal de speklapjes uit de pan en snijd ze in vieren.

· Pel en snipper de ui grof en bak deze samen met het ontbijtspek gaar.
· Kook de macaroni in water met wat zout beetgaar.

· Giet de macaroni af, voeg de tomatenketchup, gebakken ui met ontbijtspek toe en breng op smaak met peper en zout.

· Serveer de macaroni met de speklapjes en bestrooi het geheel met de geraspte kaas.
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