AD’s recept van de dag
Tarwebol met Munsterkaas
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Voor 4 personen:
4 tarwebollen
200 g Munsterkaas

80 g plakjes knoflookworst (dun gesneden)
20 g rozijntjes

4 el mayonaise

2 el mosterd

2 el tuinkers

   0,25 rode paprika

Werkwijze:

· Bak de tarwebollen af in een oven van 200 graden in ca 10 minuten, laat ze afkoelen en snijd ze schuin in aan beide kanten zodat er een schuitje ontstaat.

· Vermeng de mayonaise met de mosterd en besmeer hiermee de broodjes.

· Snijd de Munsterkaas in puntjes, beleg de broodjes hiermee samen met de knoflookworst.
· Snijd de rozijntjes in kleine stukjes en de paprike in fijne reepjes.

· Strooi rozijntjes, paprika en tuinkers over de kaas.

· Leg de dekseltjes weer schuin terug op de broodjes.
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