AD’s weekendrecept 
Italiaans brood met kalfspastrami
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Voor 4 personen:
4 Italiaanse afbakbroodjes
40 g boter
12 plakjes kalfspastrami

200 g Atjar (kerriegroenten) uit een potje
100 g oude kaas

1 el tomatenketchup

1 tl chilipeper

   2 el mayonaise

   100 g ijsbergsla
Werkwijze:

· Bak de broodjes af in een oven van 200 graden in ca 10 minuten (of volgens aanwijzing op de verpakking).

· Laat de broodjes afkoelen, snijd ze door midden, besmeer ze met de boter en beleg ze met de helft van de gesneden ijsbergsla en met de atjar.
· Vermeng de mayonaise met de tomatenketchup en het chilipeper.

· Beleg de broodjes verder met de oude kaas en pastrami, rangschik de rest van de sla op het beleg en lepel de tomatenmayonaise erover.
· Decoreer eventueel met wat bieslook.
Tip: In plaats van de oude kaas is pecorino kaas ook erg lekker.

       Atjar is ook te vervangen door in reepjes gesneden augurk.
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