AD’s recept van de dag
Soep van perzik en frambozen
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Voor 4 personen:
4 perziken
4 dl zoete witte wijn

150 g suiker

300 g frambozen

2 stuks steranijs

2 topjes munt

Werkwijze:

· Schil de perziken, verwijder de piten en snijd het vruchtvlees in plakjes (houd enkele plakjes apart).

· Houd enkele frambozen achter en leg de rest in een pan.

· Voeg de stukjes perzik,suiker, wijn en steranijs toe en breng het geheel aan de kook.

· Kook op laag vuur tot de perzik gaar is.
· Haal het steranijs uit de massa en maal de soep fijn in een keukenmachine.
· Serveer de soep in een diep bord en decoreer met de plakjes perzik en de achter gehouden frambozen.
· Decoreer met de takjes munt.
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