AD’s recept van de dag
Chocolade aardbeien 
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Voor 4 personen:
20 aardbeien (even groot)

200 g pure chocolade

2 dl slagroom

20 g suiker 

   2 blaadjes munt

   4 el advocaat

Werkwijze:

· Smelt de chocolade boven een warm waterbad (au bain Marie) tot ca 40 graden.

· Giet de chocolade op een marmeren of een gladde keukenbank.

· Roer de chocolade met een paletmes door elkaar (tableren).
· Doe, als de chocolade weer iets gaat stollen, deze weer terug in een pannetje.

· Verhit nu de chocolade tot 36 graden (kijk uit dat er geen water bij komt want dan word de chocolade dikker).

· Was en droog de aardbeien.

· Doop de aardbeien in de chocolade en leg ze op een bord.

· Laat de chocolade op een koude plaats weer hard worden (niet in de koelkast).

· Serveer de chocolade-aardbeien als dessert of lekker bij de koffie.

Tip: ook lekker met advocaatsaus
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