AD’s weekendrecept 
Gebraden kip met prei
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Voor 4 personen:
1 kip van ca 2 kg
2 el olijfolie

1 citroen
2 el gesneden dragon

900 g prei

2 el boter

2 dl kippenbouillon

   peper en zout

Werkwijze:

· Dep de kip met keukenpapier droog en bestrooi met peper en zout.
· Snijd de groene stukken van de prei, was deze en stop ze in de kip.

· Lepel de olie over de kip en knijp de citroen hier boven uit.

· Leg de kip in een ovenschaal met de kippenbouillon en gaar de kip in een oven van 200 graden in ca 1 uur - lepel telkens kippenbouillon over de borstfilets. 
· Snijd het witte gedeelte van de prei in kleine stukjes.

· Snijd de dragon in kleine stukjes.

· Verhit de boter, zweet hierin de prei gaar zonder te kleuren en breng het op smaak met dragon, peper en zout.
· Haal de gare kip uit de oven en verdeel deze in kleinere stukken.

· Leg de kipstukken op warme borden en verdeel er de op smaak gebrachte prei over.

Tip: erg lekker met gekookte linzen.
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