AD’s recept van de dag
Gerookte zalm met courgette 
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Voor 4 personen:
600 g gerookte zalm
1 grote courgette

1 prei

2 teentjes knoflook

2 el boter

1 dl crème fraîche

4 takjes dille

   1,5 dl visbouillon

   3 el bloem

   
   peper en zout

Werkwijze:

· Maak de courgette schoon en snijd deze in zeer kleine reepjes.
· Maak de prei schoon en snijd deze ook in kleine reepjes.

· Pel en snipper het knoflook fijn.

· Snijd de gerookte zalm in blokjes.
· Verhit de boter en fruit hierin knoflook, courgette en prei.

· Voeg de bloem toe en laat deze onder voortdurend roeren gaar worden.

· Giet de visbouillon erbij en breng het geheel al roerend aan de kook.

· Voeg de crème fraîche en de zalm toe en breng het geheel aan de kook.

· Breng het gerecht op smaak met peper en zout.

· Snijd de helft van het dille fijn en roer deze door de saus, de andere helft is voor de garnering.
Tip: lekker met gekookte pasta.
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