AD’s recept van de dag
Gerookte zalm met aardappelkoekjes
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Voor 4 personen:
300 g gerookte zalm
400 g aardappels
1 eidooier

1 el bloem

2 el olie

2 el zure room

   2 el zalmeitjes

   4 takjes dille

   peper en zout

Werkwijze:

· Schil de aardappels, kook ze gaar in water met wat zout, giet ze af en stoom ze droog.

· Knijp de aardappels tot puree en voeg de eidooier en de bloem toe.

· Breng de aardappelpuree op smaak met peper en zout en verdeel deze in acht porties.

· Vorm kleine bolletjes van de puree en druk deze plat tot een koekje.

· Verhit de olie in een anti-aanbakpan en bak hierin de aardappelkoekjes aan beide kanten goudbruin.

· Snijd de gerookte zalm in kleine plakjes en beleg hiermee de aardappelkoekjes.

· Klop de zure room iets op en lepel deze op de gerookte zalm.

· Verdeel de zalmeitjes op de zure room en decoreer met de takjes dille.
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