AD’s recept van de dag
Salade van gerookte zalm
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Voor 4 personen:
150 g gerookte zalm
1 kleine rode ui

0,5 gele paprika

1 el olijventapenade

1 kleine eikenbladsla

12 zwarte olijven

2 el azijn

   2 el vloeibare honing

   4 el zonnebloempitolie
   peper en zout

Werkwijze:

· Was de sla en pluk de blaadjes.
· Pel en snipper de ui fijn.

· Maak de paprika schoon en snijd deze in kleine stukjes.

· Ontpit en halveer de olijven.
· Maak een dressing van de zonnebloempitolie, azijn en de honing.

· Breng de dressing op smaak met iets peper en zout.

· Vermeng paprika, olijven en de ui met elkaar en breng op smaak met de dressing.

· Snijd de gerookte zalm in kleine plakjes.

· Leg de sla op koude borden en beleg deze met de gerookte zalm.

· Lepel de tapenade er speels op samen met het paprikamengsel.

Tip: lekker met vers afgebakken brood.
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