AD’s recept van de dag
Klassieke Huzarensalade
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Voor 4 personen:
150 g gekookt rundvlees
100 g gekookte ham

150 g gekookte aardappels
0,5 rode paprika

0,5 rode appel

1 el witte wijnazijn

70 g crème fraîche

   1 grote augurk

   2 hardgekookte eieren

   1 el fijngehakt peterselie

   0,5 kropsla
   peper en zout

Werkwijze:

· Snijd het rundvlees, de ham en aardappels in kleine blokjes.
· Maak de paprika schoon en snijd deze ook in kleine blokjes.

· Snijd de augurk in kleine blokjes.

· Schil de appel, verwijder het klokhuis, snijd het vruchtvlees in kleine blokjes en vermeng deze met de augurk om verkleuren te voorkomen.
· Vermeng alle gesneden ingrediënten tot een salade en breng het geheel op smaak met de azijn, crème fraîche en het peterselie. 

· Voeg peper en zout toe en zet de salade even koud.

· Was de sla en leg de sla tegen de rand van de glazen.

· Verdeel de salade over de glazen en decoreer met plakjes gekookt ei.

Tip: lekker met groene-kruidenmayonaise.
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