AD’s recept van de dag
Maïs-kaassalade
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Voor 4 personen:
300 g gekookte maïskorrels
1 kleine krop ijsbergsla

1 ui

1 bosje radijs

150 g belegen kaas

2 el olie

6 el kwark
   peper en zout

Werkwijze:

· Pel en snipper de ui fijn.
· Snijd de kaas in kleine blokjes.

· Was de radijsjes, snijd de steeltjes eraf en snijd de radijsjes in dunne plakjes.

· Was de ijsbergsla en haal voorzichtig de buitenste bladen van de sla zodat deze als vier schaaltjes kunnen dienen.

· Snijd de rest van de ijsbergsla in kleine reepjes en vermeng deze met de olie en de kwark.

· Zet de sla-schaaltjes op de koude borden (snijd eventueel het onderste kantjes er vanaf zodat het blad blijft staan) en verdeel de aangemaakte sla over de schaaltjes.
· Vermeng de blokjes kaas met de maïs en het uitje en breng het op smaak met peper en zout.

· Vul de slabakjes met de kaassalade en bestrooi met de plakjes radijs.
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